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Prikupljanjem informacija putem anketiranja gradskog stanovnistva (
N=478 ) analiziran je stav potro$aca prema atributima kvaliteta
govedeg mesa, kao i njihove sklonosti i navike kada su u pitanju izbor
kategorije, maloprodajnih delova i iznutrica.Takode je ispitana pozicija
govedeg u odnosu na ostale vrste mesa, razlozi i ucestalost upotrebe u
svakodnevnoj ishrani i vidovi njegove kulinarske pripreme. Podaci su
dalje analizirani prema polu, uzrastu i zanimanju ispitanika kako bi se
izveo zakljucak o njihovom uticaju na kriterijume za izbor.

Potrosaci Zenskog pola konzumiraju govede meso (17,7%) viSe od
ovcijeg (6,7%), a manje od svinjskog (39,0 %) i zivinskog (36,5%). U
odnosu na njih, potrosaci muskog pola konzumiraju nesto vise svinjskog
(41,8%), govedeg (26,0 %) i oviijeg mesa (9,2 %) na rafun slabije
konzumacije Zivinskog mesa (23,0 %). Pri izboru kategorije govedeg
mesa 67,7% potroS$aca izjasnilo se za junece, 28,6% za teleée i samo
3,7% za govede meso. Oko 50% potrosaca izjavilo je da im je pri
izboru vrste mesa na prvom mestu sopstvena sklonost, pa tek onda
kvalitet, cena mesa ili preporuka lekara. Ipak, potrosaci sa viSim
obrazovanjem, kao i potroSafi Zenskog pola i mladeg uzrasta
preferiraju meso boljih kategorija sa manjim sadrZajem masti. Vizuelni
utisak pri izboru june¢eg mesa u maloprodaji je najbitniji za prosecnog
potrosaca. Oko 43% ucesnika u anketi navodi boju mesa kao odluujuéi
faktor, pri ¢emu je najpoZeljnija ruZi¢asto-crvena. Drugi ¢inilac pri
izboru mesa jeste zastupljenost masnog tkiva Cije vede prisustvo cene
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potrosa¢i muskog pola i starijeg uzrasta smatrajuc¢i ga ukusnijim.
Junetina se najceSce (60%) konzumira jedanput nedeljno i to kuvana, u
vidu supa ili variva, uz posebnu naklonjenost muskog pola dimljenom
juneéem mesu. PotroSaci najces¢e kupuju junece grudi i rebra (40%), a
najrede biftek (2,5%), odnosno najceSce pripremaju jela od govedeg
mesa sa kostima, kao i od meSanog mlevenog mesa. Upotreba iznutrica
je slabo izraZena, posebno u Zenskoj populaciji, pri ¢emu se najceice
koriste jetra, srce, junedi Zeludac (tzv. Skembic) i jezik.

Kljucne reci: junece i govede meso; kvalitet; izbor; potrosac; anketa

Uvod i pregled literature

Znacaj govedarstva u proizvodnji mesa ogleda se u sposobnosti
goveda da konvertuju raznovrsne biljne, celulozom bogate proizvode u
visokovredne proizvode namenjene ishrani ljudske populacije. Govede meso
odlikuje izuzetna nutritivna vrednost obzirom na visok sadrZaj proteina
visoke bioloske vrednosti uz mali sadrZaj masti 1 obilje zaStitnih materija-
vitamina 1 minerala (Petrovic i sar., 2002).

Proizvodnja govedeg mesa u RS najveéi fizicki obim dostigla je
1985. god.(156.000 t) nakon cega opada do 2001. godine (93.000 t) da bi u
narednoj godini doSlo do blagog povecanja na 97.000 t. Najvece ucesée u
ukupnoj proizvodnji mesa svih vrsta ostvareno je 1970. god. (27,41%).
Nakon toga ucesce postepeno opada do 19,88% 2000. god., posle Cega se
ponovo ispoljava trend blagog rasta.

Kada je potro$nja u pitanju, prema podacima Zavoda za statistiku
RS, prosecna godiSnja potrosnja sveZeg juneéeg mesa po ¢lanu domadinstva
opadala je sa 5,4 kg (1998) na minimalnih 3,4 kg (2000) posle Cega je
usledilo povecanje na 4,8 kg (2002). Paralelno se kretalo i uéescée potroSnje
junetine u odnosu na ostale vrste mesa, od 17% (1998) do 13,5% (2002).

Proizvodnja 1 potroS$nja govedine kod nas u odnosu na razvijene
zemlje poput Francuske, Spanije i Italije, jo§ uvek su male i neprimerene
zemljiSnim 1 ostalim potencijalima koje posedujemo. Polazeéi i od
nutritivnog znacaja govedeg mesa u ishrani stanovnistva, od sustinske je
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vaznosti popularizacija potro$nje ove vrste mesa u naSoj zemlji (A/eksic¢ i
sar., 1997, Miscevic¢ i sar., 2003).

Programi genetskog unapredenja tovnih goveda su tradicionalno
fokusirani primarno na osobine porasta, odnosno dnevni prirast i konverziju
hrane kao faktore od uticaja na rentabilnost proizvodnje i profit klani¢ne
industrije. Sa druge strane, zahtevi savremenog potroSaca kada je u pitanju
kvalitet mesa dobijaju na znaaju, posebno u razvijenim zemljama gde se
adekvatno tome formiraju posebni sistemi vrednovanja mesa (Richardson et
al., 1994). Veéina autora, medu kojima i Radovanovi¢ (1994) citira Hamonda
i sar. (1971) koji smatraju da je najkvalitetnije ono meso koje se »potroSacu
viSe dopada a prodavac ga najbolje moZe prodati« §to znaci da kvalitet mesa
odreduju potro§aéi- potro§njom i cenom koju su spremni da za njega plate.

Moze se zakljuditi da bi buduéi selekcijsko-odgajivacki programi
tovnih goveda trebalo da unaprede ne samo tovne osobine ve¢ da obezbede
takve genotipova goveda za plasman juneceg mesa na trzistu koje ¢e najbolje
odgovarati aktuelnom ukusu i potrebama potroSaca. Paviovska i sar. (2003)
utvrdili su da veéina anketiranih potroSaca smatra da su rasa, pol 1 starost
faktori od uticaja na kvalitet mesa.

Ispitivanje misljenja potroSaca o atributima kvaliteta juneceg mesa,
ucestalosti i vidovima njegove konzumacije, predstavlja prvi korak u nameri
da se proizvodnja govedine u naSoj zemlji priblizi potrebama i Zeljama
savremenog potrosaca. Nakon toga usledio bi odabir ili konstituisanje novog
genotipa koji bi najbolje odgovarao postavljenim zahtevima.

Materijal i metod rada

Za ispitivanje je kori§¢ena metoda anketiranja slucajnim odabirom
478 ispitanika razlicite starosti, pola i zanimanja. Ankectiranje je obuhvatilo
potro3ace na teritoriji Beograda kao najznacajnijeg trziSta u zemlji.

Pitanja sadrzana u anketi odnosila su se na ispitivanje pozicije
govedeg mesa u odnosu na ostale vrste mesa, razloge i uéestalost upotrebe u
svakodnevnoj ishrani kao i vidove njegove kulinarske pripreme.

Kako se anketa jednim delom odnosi na ispitivanje stava potro§aca
prema razli¢itim vrstama mesa, koristen je termin govede meso za ispitivanje
njegove pozicije u odnosu na ostale vrste mesa. Obzirom da se kao
kategorija najceSce sre¢e u maloprodaji, pitanja vezana za osobine kvaliteta i
vidove upotrebe odnosila su se na junece meso.

Podaci su analizirani prema polu, uzrastu i zanimanju ispitanika
kako bi se izveo zakljucak o njihovom uticaju na kriterijume za izbor.
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Rezultati i diskusija
Radi bolje preglednosti i lakSeg prikazivanja rezultati su podeljeni u
tri grupe.

Struktura ispitanika

Pregled strukture ispitanika prema uzrastu, polu, zanimanju i
obrazovanju dat je u tabeli 1.

Tabela 1. Struktura ispitanika prema polu, uzrastu, zanimanju i obrazovanju
Table 1. Structure of polled participants according to sex, age, occupation and education

Utesce Pol/Sex, Pol/Sex, Uzrast/Age, Uzrast/Age,
Ispitanika/ No. % N Yo
Zanimanje & Share of
obrazovanje/ polled
Occupation participants
&education . . do 30- do 30-
N % Z M Z M 30 = >65 | 30 >65
65 65
god god
Domacice/ 19 4 6,7 0,0
Hosewives 19 0 0 19 0 0 4 0
Zunatlije/ 62 13 16,0 8,7
Craftsmen 43 17 14 48 1] 3 10 0
MY 162 34 29,8 398
High school
education 84 78 57 105 0 12 22 0
¥ss/ 96 20 14,2 286
Faculty degree 40 56 34 62 0 7 13 0
Studenti/ 72 15 16,3 13,3
Students 46 26 72 0 0 15 0 0
Penczioneri/ 67 14 17,0 9.7
Retired 48 19 0 0 67 0 0 14
Ukupno/Total 478 100 282 196 | 100 100 177 234 67 37 49 14

Pozicija govedeg u odnosu na ostale vrste mesa- razlozi i ucestalost
upotrebe

Na osnovu obradenih podataka 1 izloZenih rezultata ankete (Tab.2)
moze se zakljuéiti da govede meso najéesce konzumiraju osobe sa visokim
obrazovanjem -29,2% 1 to viSe muskarci -33,9% nego Zene -22,5% , a
najmanje studenti Zenskog pola -13,0% koji preferiraju meso zZivine -47,8%.
Nasuprot tome, najveéi potroSaci svinjskog mesa su penzioneri i studenti
muskog pola -68,4% i 53,8% kao 1 osobe Zenskog pola sa SSS -44,0%.
Ov¢ije meso nije ozbiljan konkurent govedem, izuzev u grupi zanatlija gde
je uCestalost konzumacije izjednacena na 23,5% kod muskog pola.
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Tabela 2. U¢estalost konzumacije razli¢itih vrsta mesa prema zanimanju i polu
ispitanika, %
Table 2. Consumption of different types of meat according to occupation and sex of
polied participants, %

Vrste mesa/Types of meat

SVINJSKO/PORK | ZIVINSKO/POULTRY | GOVEDE/BEEF OVCIJE/MUTTON
Zamimanja/ | Z/F | MM | SUM | ZF MM | SUM | ZF | MM | SUM | ZF | M/M | SUM
Occupation:
Domuacice/
Housewives | 42.1 0 42.1 | 316 0 3.6 | 21.1 0 21.1 5.3 0.0 53
Zanatlije/
Craftsmen 356 | 412 37.1 | 356 11.8 290 | 17.8 | 235 194 | 1.1 ] 235 14.5
MY
High school
education 44.0 | 39.7 42.0 | 333 25.6 29.6 | 179 | 236 21.6 4.8 9.0 6.8
Vss/
Faculty
degree 3251 304 313 | 375 28.6 323 | 2251 339 29.2 7.5 7.1 7.3
Studenti/
Students 348 | 53.8 41.7 | 478 15.4 36.1 | 13.0 | 192 15.3 43| 115 6.9
Penzioneri/
Retired 41.7 | 684 493 | 333 15.8 284 | 167 | 158 16.4 83 0.0 6.0
Proseéno 39,0 | 41,8 | 40,16 | 36,5 | 23,0 30,96 | 17,7 | 26,0 | 21,13 | 6,7 9,2 7,74

Rezultati ankete (Grafikon 1) pokazuju da govedinu najcesce
konzumiraju osobe srednje starosne dobi- 25%, a najrede osobe starije od 65
godina-16,5%. Konzumacija govedine kod osoba do 30 godina umanjena je
u korist vece potrodnje zivinskog-34% a kod osoba preko 65 godina u korist
svinjskog mesa-49% .

Grafikon 1. Udestalost konzumacije razlicitih vrsta mesa prema uzrastu ispitanika, %
Graph 1. Frequency of consumption of different types of meat according to age of polled
participants, %

E svinjsko meso
Zivinsko meso
O govede meso

O ovcCije meso

: Staro‘s‘na’grupa e
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Na pitanje :« Sta Vas opredeljuje u izboru vrste mesa ? «, oko 50%
ispitanika na prvom mestu navelo je sopstvenu sklonost, oko 30% kvalitet,
13% cenu mesa a 9% preporuku lekara. Kada su podaci obradeni prema vrsti
mesa za koju su se ispitanici izjasnili da najéesce konzumiraju ustanovljeno
je da u grupi onih koji koriste govedinu podjednaku ulogu imaju sklonost i
kvalitet, oko 40%, zatim preporuka lekara 19% dok cena uopste nije razlog
za izbor. Sklonost je najéeS¢i razlog za potroSace svinjetine a najredi za
potrosace zivinskog mesa koji kao 1 potroSaci govedine i ovCetine biraju ove
vrste mesa smatrajuci ih kvalitetnijim u odnosu na druge. Cena mesa ima
znacajniju ulogu pri izboru Zivinskog i svinjskog mesa, a preporuka lekara
utie na izbor govedeg i mesa Zivine ( Tab.3).

Tabela 3. Razlozi upotrebe pojedinih vrsta mesa
Table 3. Reasons for use of different types of meat

Vrste mesa/Types of meat :

SVINJSKO/PORK | ZIVINSKO/POULTRY | GOVEDE/BEEF OVCIJE/MUTTON
Razlozi/Reasons: Total | ZZF | MM | SUM | ZF M/M | SUM /F | MM | SUM | ZF | M/M | SUM
%a

Skionost/Inclination

48,33 | 64,5 | 683 66,1 27,2 355 29,7 38,0 | 43,1 40,6 49.1 55,6 51,3
Kvalitet/Quality

2970 | 191 | 17,0 | 183 | 349 [ 311 | 338 | 420 | 392 | 406 | 465 | 389 | 432
Cena/Price

12,76 | 16,4 | 14,6 15.6 21,3 20,0 209 00,0 { 00,0 00,0 00,0 | 000 00,0
Zdravije/Health

9,20 | 00,0 | 00,0 | 000 165 | 133 155 200 | 176 | 188 44 5.6 54

Sklonosti potrosaca pri pripremi obroka od juneéeg mesa

Grafikon 2. Ucestalost razli¢itih vidova pripreme juneeg mesa prema polu i zanimanju

ispitanika, %

Graph 2. Frequency of different preparation

occuaption of polled participants, %
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Kulinarsku obradu juneéeg mesa skoro polovina ispitanika obavlja

kuvanjem a zatim prZenjem sa razlikom Sto Zenski pol ¢es¢e kuva dok
pripadnici muskog pola preferiraju brze obroke u vidu dimljenog ili
grilovanog juneéeg mesa. Penzioneri 1 VSS medu Zenama a zanatlije medu
muskarcima najéescée kuvaju dok domacice 1 VSS oba pola najcesce prze
meso. Rostilj preferiraju SSS osobe dok domadice, studenti 1 penzioneri
muskog pola ¢esce konzumiraju dimljeno meso (Grafikon 2).

Zakljucak

Na osnovu prikaza 1 analize rezultata ispitivanja u vezi sa kriterijjumima
potro$aca pri izboru juneceg mesa u maloprodaji, mogu se izvesti slededi
opsti zakljucci:

Govede meso se prema uclestalosti konzumacije od 21%, nalazi na
treCem mestu posle svinjskog-40% i Zivinskog -31% S§to odgovara
strukturi potro§nje u zemljama sa malom ukupnom potro§njom mesa
(ispod 50 kg po stanovniku) u odnosu na zemlje sa potro§njom preko
100 kg (SAD, Australija, Kanada i dr.) gde najveéi udeo u strukturi
potro$nje ima meso od goveda.

Ispitanici se pri izboru vrste mesa najéeSce povode sopstvenom
sklono§¢u a najmanje zdravstvenim razlozima. Medutim,
potroSac¢ima govedine kvalitet i preporuka lekara su znacajni ¢inioci
izbora dok cena ne igra bitnu ulogu.

Kuvanje je prvi izbor pripreme juneceg mesa za oko 53% Zena , dok
grilovano i dimljeno meso ¢e§¢e konzumiraju pripadnici muskog
pola 1 domacice.
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Criteria of consumers when purchasing

beef in retail stores: Position of beef
compared to other meat types, reasons and
frequency of its use in everyday nutrition and
preparation methods

DUSICA OSTOJIC, V. BOGDANOVIC, M. M. PETROVIC, S. ALEKSIC,
B. MISCEVIC, V. PANTELIC

Summary

Information was collected by conducting poll of the town residents
(N=478) in which their attitude towards the traits of beef quality, as well as
their habits and inclinations in regard to the choice of category, retail cuts
and giblets were analyzed. Also, the position of beef compared to other meat
types was studied, reasons and frequency of meat consumption in every day
nutrition and preparation methods. Data were further analyzed according to
sex, age and occupation of participants in the poll in order to come to
conclusion about their effect on the meat selection criteria.

Female consumers consume beef (17,7%) more than mutton (6,7%),
and less than pork (39,0 %) and poultry meat (36,5%). Compared to them,
male consumers consume more pork (41,8%), beef (26,0 %) and mutton (9,2
%) and less poultry meat (23,0 %). When choosing the category of beef,
67,7% of consumers selected young beef, 28,6% veal and only 3,7% beef.
Approx. 50% of consumers declared that the first thing when selecting meat
category is their inclination, followed by quality, price or recommendation
by doctor. However, consumers with higher education, as well as female
and younger consumers prefer meat with lower fat content. Visual
impression when choosing young beef in retail stores is most important for
average consumer. Approx. 43% of participants in the poll stated color of
meat as decisive factor, red-pink color is desired. Second factor when
choosing beef is presence of fatty tissue more appreciated by male and older
consumers which find it more tasteful. Young beef is most often consumed
once a week (60%), mainly cooked, in soups or stews, with special
inclination of male consumers towards smoked beef. Consumers mainly buy
breasts and ribs (40%), and rarely beef steaks (2,5%), in other words dishes
containing beef with bones are most often prepared, as well as dishes
containing mixed ground meat. The use of giblets is rare, especially among
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female population, liver, hearts and beef stomach (so called »$kembic«) and
tongue are mainly used.

Key words: young beef and beef; quality; choice; consumer; poll
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