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U buduénosti vrednost goveda i proizvoda bice u direktnoj vezi sa
kvalitetom koji se prezentuje potrosacima. Zahtevi potrosaca se svakako
razlikuju u zavisnosti od kulture, mesta Zivljenja, socijalnih prilika itd.
Medutim, kako svet globalno postaje sve “manji* sve vise se dolazi do
ujednacavanja stavova u pogledu definicije §ta je to kvalitetno meso. U
cilju ofuvanja zdravlja potrosaca trose se ogromna sredstva kako bi se
pronasle nove metode detektovanja ili preveniranja pojava bolesti
Zivotinja kao i unapredenja proizvodnje u ratarstvu. Tako je u periodu
2002-2006 godina odobren budzet od 685 miliona EUR samo za
istrazivanja kvaliteta hrane i sigurnosti potroSaca. Prosena potrosnja
juneceg mesa u EU je oko 15 kg i oporavlja se nakon drasti¢nog pada
zbog BSE u periodu 1996-2001. Ukupan broj grla stoke krece se oko 91-
92 miliona, a proizvodnja juneéeg mesa je oko 8,2 miliona tona.
Direktive u zakonodavstvu za proizvodnju zdravstveno ispravne hrane
datiraju iz 1960. godine, intenzivirane su 1990. godine, a narocito zbog
pojave BSE-a od 1994. godine. U poslednje vreme potrosaci zahtevaju
zdravstveno ispravnu, ukusnu i hranu sa viSom hranljivom vrednosti
koja je prozvedena na nacin Kkoji ne naruSava prirodnu sredinu.
Osnovni princip je da se dostigne potreban kvalitet. Smatra se da ¢e
hrana biti zdrava ako su i Zivotinje zdrave. To zdrave ne odnosi se samo
na zdravstveno stanje vec i na prirodan nadin drZanja Zivotinja. Preko
dobre veterinarske prakse Zeli se uticati na poboljSanje zdravlja
Zivotinja. Eventualna pojava bolesti paZzljivo se prati i teZi se na njenom
izolovanju i sprecavanju Sirenja. Projekcije u oblasti govedarstva prave
se uglavnom kao planovi za dvadesetogodisnji period. Veliki pritisak
pravi se na iskori§¢avanje prirodnih resursa. Do 2020 god. predvidanja
idu u pravcu povefanja potraznje za  stofarskim proizvodima
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prvenstveno zbog povecanja broja stanovnika. Problem se javlja zbog
toga Sto povefanje broja Zivotinja u ruralnim sredinama i obodima
gradova znadi i veée mogucnosti za Sirenje zoonoza. Sve veci problem
predstavlja i adekvatno skladiStenje otpada.

Kljuéne reéi: meso; kvalitet; goveda; sigurnost hrane

Uvod i pregled literature

Tako postoje razli¢itosti izmedju zemalja, govedarstvo u Evropi je
zasnovano uglavnom na manjim farmama sa visokim troSkovima i
ekstenzivnim mehanizmima podrske od strane industrije. Govedarske farme
su kombinovane mleko-meso. Skoro dve treéine juneéeg mesa dolazi sa
mleénih farmi. Podrska farmerima koji proizvode june¢e meso je u vidu
zastite od nelojalne konkurencije iz uvoza, posebnih cena, izvoznih premija i
direktnih premija za kvalitetna muska grla 1 grla u sistemu krava — tele.
Prose¢na potro$nja juneceg mesa u EU je oko 15 kg i oporavlja se nakon
drasti¢nog pada zbog BSE u periodu 1996-2001 (regulativa EEC No
2081/92 i 2082/92). Ukupan broj grla stoke krece se oko 91-92 miliona, a
proizvodnja june¢eg mesa je 8,2 miliona tona. Karakteristino je nekoliko
pokazatelja kada je u pitanju proizvodnja i potroSnja juneceg mesa:

- Potrosadi su definisani kao kategorija na globalnom nivou;

- Trazi se june¢e meso koje meko, ukusno i zdravstveno sigurno;

- Raste poptraZznja za mesom koje je ne samo hranljivo vec i koje
ucestvuje u specifiénom nacinu Zivota.

Razli¢itost proizvoda bice kljuéna prilikom prodaje na svetskim
trzistima. Vrhunski brendirano meso mora¢e da nosi oznaku porekla,
uzrasta, pola, ishrane i mesta klanja. Isto tako i naziv farme ce biti beoma
vazan.

Govedarstvo u buduénosti

Projekcije u oblasti govedarstva prave se uglavnom kao planovi za
dvadesetogodisnji period. Veliki pritisak pravi se na iskori§¢avanje prirodnih
resursa. Do 2020 god. predvidanja idu u pravcu povecanja potraZnje za
stoCarskim proizvodima prvenstveno zbog povecanja broja stanovnika
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(Lazarevi¢ 1999). Problem se javlja zbog toga §to povecanje broja Zivotinja
u ruralnim sredinama i obodima gradova zna¢i i vece mogucnosti za Sirenje
zoonoza. Sve veci problem predstavlja adekvatno skladiStenje otpada.

U buduénosti vrednost goveda ¢e biti u direktnoj vezi sa kvalitetom
koji se prezentuje potroSacima. Zahtevi potrosaca se svakako razlikuju u
zavisnosti od kulture, mesta Zivljenja, socijalnih prilika itd. Medutim, kako
svet globalno postaje sve »manji« sve vise se dolazi do ujednacavanja
stavova u pogledu definicije §ta je to kvalitetno meso (Miscevi¢ 20035a,
2005b).

Generalno potrosadi obraéaju paznju na to kako meso izgleda, (Fresh
beef, EC No 243/2006), kakvog je ukusa i mirisa. Da li je oslobodjeno viska
masnog tkiva, da ne sadrZi nepotrebne aditive, antibiotike, hormone,
bakterije (E.coli, salmonela, listerija), GMO 1 da ne uti¢e negativno na nas
nacin zivota i okolinu. Da je odgovaraju¢a cena i da ga ima uvek u
dovoljnim koli¢inama. VaZzan ¢inilac je zatita tradicionalnog nacina
dobijanja proizvoda odnosno podrzavanja pojedinih regiona poznatih po
kvalitetu grla i proizvodima. Velika paznja obrada se i na odrZanje Zivotne
sredine u koliko—toliko ne izmenjenom obliku.

StrateSka uloga pojma sigurnosti hrane

Najvazniji elementi su pravila za dobijanje sigurne hrane za ljude i
hrane za Zivotinje. Nezavisno 1 javno iznoSenje saveta nauke po ovom
pitanju, akcije koje se sprovode po pitanju pravila i kontrole procesa
proizvodnje; uvaZavanje prava potro$aca da donese odluku koju ¢e hranu
koristiti na osnovu njenog porekla i $ta u sebi sadrzi. Podrzava se raznolikost
proizvoda izmedju zemalja ¢lanica, ali sa zajedni¢kim na¢inom odredjivanja
kvaliteta. Naravno velika paZnja obraca se na onemogucavanje pojave
falsifikata kao 1 na organsko stolarstvo.

Najvaznije obelezje takve hrane je da se mora znati kompletan put
od farme do potro3aca. Ovo se odnosi kako na proizvodjace, farmere tako i
na preradu ili uvoznike.

Razvijen je sistem javnog predstavljanja potencijalnih rizika preko
posebnog tela (EFSA) (European Food Safety Authority) - Ovlaséene
ustanove za pracenje zdravstvene ispravnosti hrane na nivou Unije kao i
sistema upozorenja koji evropskoj komisiji daje moguénost da brzo reaguje
u slucaju da je sigurnost hrane ugroZena iz bilo kog razloga.

Proizvodaci i preradjivaci su u obavezi da ispune veliki broj pravila i
posebnih zahteva ako Zele da ostanu u biznisu sa hranom. Ovo sve je iz
razloga da potro3aci budu sigurni u kvalitet hrane koji kupuju i da im se da
mogucnost izbora. Vazna ¢injenica obraca se na to $ta Zivotinje koriste kao
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hranu. Sta je to $to one usvajaju i to kasnije postaje hrana za ljude.
Desavanja poslednjih godina potencirala su ovaj problem i uticala na
dono$enje pojedinih zakona i pravila. Posebna pravila vaZe za ditive kao §to
su boje, zasladjivaci, emulgatori, stabilizatori kao i za vitamine i minerale.
Isto tako postoje regulative za upotrebu materijala koji dolaze u kontakt sa
hranivima, hranom — posebno plasti¢ne mase.

Hrana i higijena ishrane

Nema svrhe pricati o kvalitetnom mesu ako ishrana i procesi koji je
prate nisu ispostovani do kraja. Niski standardi u higijeni hrane za Zivotinje
prouzrokovace pojavu salmonele ili listerije. Pojavom BSE-a infekcije
salmonelom su privodno izgubile na znacaju iako proizvodi konaminirani
ovom bakterijom uzrokuju smrt nekoliko stotina ljudi godi3nje, a broj onih
koji su inficirani je deset puta veéi.

Od strane EU postavljeni su specifiéni pravilnici kojih se svi
moraju pridrZzavati ba§ zbog navedenih pretnji zdravoj hrani.
Proucavaju se kriticne tacke u toku procesa proizvodnje i kada se to
uspostavi onda se te tacke moraju konstantno pratiti.

Izuzeci od ovog pravila su mogudi, ali se odnose samo na male
proizvodjace koji su ogranifeni na mala trZi§ta (ruralna podrucja) jer
bi u suprotnom finansijska sredstva koja oni ostvaruju bila nedovoljna
za sprovodjenje predvidjenih mera zastite i kontrole, a njihov opstanak
ugrozen (EC je 05.07.2005. usvojila strategiju razvoja ruralnih
predela).

Nauka igra odlucujuéi ulogu u svim dogadanjima jer se
svakoga dana promovisu nova hraniva, novi postupci sa hranom, a sve
mora biti propra¢eno odgovarajuéim kontrolnim merama. Zato EC
redovno konsultuje Stalni komitet za lanac hrane i zdravlje Zivotinja u
kome su sve zemlje ¢lanice.

Uloga EFSA (European Food Safety Authority) - Ovla$éene
ustanove za pracenje zdravstvene ispravnosti hrane, ogleda se u tome da sa
naucne strane ukaze EC na probleme u proizvodnji hrane za Zivotinje,
proizvoda od Zivotinja i trgovine. Njihov rad pokriva S$iroki spektar
aktivnosti od ishrane, GMO, zdravlja Zivotinja, dobrobiti Zivotinja i zdravlja
biljaka (Uredba 178/2002). Obzirom da EC ima Siroka ovlaiéenja koja su
data od Evropskog Parlamenta, na njima je da odlude kako ¢e reagovati u
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slu¢aju nekih riziénih pojava u lancu hrane. Mogu da daju predloge za nacin
prodaje, trgovine proizvodima, da ogranie pa ¢ak i zabrane prodaju hrane.

Istrazivanja u cilju dobijanja sigurne hrane

U cilju oCuvanja zdravlja potrosaca troe se ogromna sredstva kako
bi se pronasle nove metode detektovanja ili preveniranja pojava bolesti
Zivotinja kao i unapredjenja proizvodnje u ratarstvu. U periodu 2002-2006
godina odobren je budzet od 685 miliona EUR samo za istraZivanja kvaliteta
hrane 1 sugurnosti potroSata (Miscevi¢ 2005). Prvenstvo se podrzavaju
istrazivanja u oblastima u kojima je pojava bolesti vezanih za hranu najviSe
moguca ili pojava alergija.

Povezanost izmedju hrane i zdravlja

0d 1990. godine uvedena je jos jedna novina po pitanju sigurnosti
hrane — sistem za ocuvanje saglasnosti po pitanju zakonske regulative
sigurnosti hrane. Kancelarija za hranu i1 veterinu (FVO) koja je pod
patronatom EC i bazirana je u Irskoj ima vaznu ulogu u sprovodjenju
zakljuCaka 1 pravila po pitanju sigurnosti hrane. Inspektori ovog tela
kontroliSu celu teritoriju EU, ali se krecu i po celom svetu i proveravaju da li
se sprovodi adekvatna kontrola i mehanizmi zastite potrosaca. U slucaju
potrebe aktivira se brzi sistem alarmiranja (RASF) Rapid Alert System for
Food and Feed, koji daje informacije o novim ili identifikovanim rizicima za
potroSace. Na taj nacin sprecava se da lanac sigurnosti ishrane bude ugroZen.
Ovo se odnosi kako na opasne boje u industriji hrane tako i na, recimo,
koncentraciju Zive u ribljem mesu od strane ne registrovanih proizvodjaca.

Vazni elementi strategije za ofuvanje zdravstvene ispravnosti hrane su:

- Pracenje celog lanca hrane;

- Metode koje se koriste za analizu:

- Detektovanje i kontrola mogudih uzroka koji uti¢u na sigurnost
hrane;

- Zdravstvena ispravnosti hrane za Zivotinje;

- Ocuvanje Zivotne sredine i uticaj na zdravlje ljudi.
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Gde pocinje briga o zdravstvenoj sigurnosti hrane

Briga o sigurnosti hrane po¢inje na farmama. Evropa ima preko 10
miliona farmera. TeZi se ka proizvodnji koja bi zadovoljila sopstvene
potrebe. Zbog toga je dosta noca odvajano kao potpora za farmere (Miscevic,
2000). Kasnije je pocelo da se postavlja pitanje da li ovako uloZena sredstva
1 proizvodnja velikih koli¢ina hrane imaju uticaja na pojavu rizika u
sigurnosti hrane. NajvaZniji principi u vezi bezbednosti hrane definisani su
jos 2000. godine u White paper on Food Safety, koji je izdala EC. Da bi se
napravila ravnoteza i smanjili rizici pocelo se sa davaljem olakSica i
stimulisanjem farmera da proizvode:

- sigurnu hranu pod boljim higijenskim uslovima;

- da odrzavaju dobrobit Zivotinja na viSem nivou;

- koriste metode proizvodnje koje ne naru§avaju prirodnu okolinu,
- unapreduju ekonomiju marginalnih podrudja.

Ovaj novi pristup je omogucio kombinovanje nekoliko vaznih €inilaca kao
Sto su:

- adekvatni prihodi farmera;

- prihvatljive cene kvalitetnih proizvoda;

- prihvatljivi troSkovi;

- omogudéavanje drugim zemljama da u fer konkurenciji ponude

svoje proizvode na svim trzidtima,
- normalna konkurencija u industriji hrane.

Raznovrsnost i kvalitet

Osim kvaliteta potroSaci traze i raznovrsnost proizvoda, poStovanje
razli¢itih kultura i kuhinja. Zbog toga se omogucava isticanje odgovarajucih
etiketa uz pomoé kojih se lako moze prepoznati kvalitet ili poreklo.
Prepoznaje se geografsko poreklo, naéin pripremanja, tradicionalni
proizvodi, proizvodnja iz organske proizvodnje. Naravno rizici uvek postoje
i ne mogu se potpuno izbeéi. Postavljanje visokih standarda, stalnim
pracenjem, uvazavanjem naucnih dostignuéa i saveta moguce je svesti rizike
na najnizi nivo. Potrosaci zahtevaju zdravstveno ispravnu, ukusnu i hranu sa
viSom hranljivom vrednosti koja je prozvedena na naéin koji ne narusava
prirodnu sredinu. Osnovni princip je da se dostigne potreban kvalitet.

Pojam kvaliteta je dosta kompleksna definicija. Zdravstvena
ispravnost je imperativ koji predstavlja najznacajniju kariku u lancu.
PoStovanje standarda odnosi se i na okolinu i dobrobit Zivotinja
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obzirom na zastitu prirodne sredine. Vrednosti proizvoda kao hrane je
vide subjektivne prirode i vezano je za navike u ishrani. Osobine kao
to su ukus, miris i izgled takode sadrzavaju subjektivnu komponentu.
Neki proizvodi imaju i »dodatnu« vrednosti koja je posledica
proizvodnje u specificnom regionu i tradicionalnog nacina
proizvodnje. Ovde spada i tkzv. organska proizvodnja. Direktive u
zakonodavstvu za proizvodnju zdravstveno ispravne hrane datiraju iz
1960. godine, intenzivirane su 1990. godine a narocito zbog pojave
BSE-a od 1994. godine (regulativa EEC No 2081/92 i 2082/92).

Zdravlje i dobrobit Zivotinja

Smatra se da ée hrana biti zdrava ako su i Zivotinje zdrave. To
zdrave ne odnosi se samo na zdravstveno stanje ve¢ i na prirodan nacin
Zivota Zzivotinja. Preko dobre veterinarske prakse zeli se uticati na
poboljsanje zdravlja Zivotinja. Eventualna pojava bolesti paZljivo se prati i
tezi se na njenom izolovanju i spre¢avanju §irenja. Osim veterinarskih uslova
pri drZanji ili uvozu, grla moraju biti adekvatno obelezena zbog pracenja,
odakle poticu, gde su odgajana, itd.

Informaticka obrada i razmena podataka izmedu zemalja se
podrazumeva. Ovo se odnosi kako na Zive Zivotinje, proizvode, embrione,
seme bikova (Health certificate for semen, Council directive No
87/407/EEC) tako i na Zivotinjski otpad. Podrazumeva se da Zivotinje zive u
normalnim uslovima, bez stresa, bola, straha jer sve to utice na zdravlje i
kvalitet mesa.

Obelezavanje hrane

Osnovno pravo potrosaa je da zna Sta jede, odnosno kupuje
(Labeling beef regulation No1760/2000 i 820/97). Zbog toga je obavezno
isticanje deklaracije na proizvodu gde se navodi od ¢ega se sastoji proizvod,
proizvoda¢, nacin na koji je proizvod dobijen i nadin lagerovanja. Zbog
pojave BSE-a uobicajeno je da postoje i podaci o poreklu (gde su drzane
Zivotinje, utovljene, zaklane i gde se vrSila obrada). Isto tako potroSade
interesuje da li proizvod sadrzi GMO ili delove kao i da li moze izazvati
alergijske reakcije. Posebna pravila vaze za posebne proizvode, pa tako
moze biti napisano da li proizvod sadrZi kinin ili kofein.

Osim sigurnosti hrane neophodno je poznavati i hranljivost. Dobra
ishrana je preduslov za dobro zdravlje. Ne ulazi se u to $ta ljudi jedu, koliko,
kakav je nacin zivota pojedinaca, ali se Zeli da na globalnom planu potrozaé
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bude informisan o prednostima i eventualnim reizicima prilikom
konzumiranje takve hrane. Zato se i isti¢u pojedini sastojci kao $to je »nizak
sadrzaj masti« ili »visok sadrzaj vlakana«.

Zakljucak

Zemlje EU su najvedi izvoznici i najvece trziste za uvoz hrane iz
zemalja u razvoju. Podrazumeva se da svi uslovi po pitanju bezbednosti
ovakvih uvoza moraju biti u saglasnosti sa zakonskom regulativom i
legislativom EU. Cesto su ovi zakoni na meti kritike onih koji bi da izvezu
hranu u EU. Princip je za sve isti, kako u zeniljama EU tako i van nje, da
briga o bezbednosti hrane pocinje na farmi bez obzira gde se ona nalazi.
Kontakti sa ostalim zemljama idu u pravcu uspostavljanja pravila i standarda
koji bi vazili na globalnom, svetskom nivou. Ovo bi olaksalo promet hrane i
proizvoda i ne samo to, nego bi se odnosilo kako na hranu tako i na zastitu
Zivotne sredine, razvoj marginalnih podrudja, proizvodnje koja bi zadovoljila
sopstvene potrebe i dobrobit Zivotinja. Naravno, svi su svesni Cinjenice da
postovanje standarda u potpunosti mozZe biti teSko i skupo za zemlje u
razvoju. Zbog toga postoje planovi za tehnicko osposobljavanje tih zemalja
da za pocetak uspostave svoje standarde. Indirektno to znadi da ée biti
smanjen broj onih koji su potencijalno ugrozeni zbog kontaminacije hrane i
vode koju koriste. Sumoran je podatak da godiSnje upravo zbog ovih
problema umire skoro 2 miliona dece u zemljama u razvoju. Briga za
budu¢nost znaci da se Zeli da i naredne generacije imaju poguénost da
uzivaju i koriste jedinstveno naslede i prirodna dobra koja mi danas
koristimo.

Da bi se to postiglo potrebno je suoditi se sa tri izazova:

- ekonomski (odrzivost i konkurentnost sektora poljoprivrede);

- socijalni (unapredenje Zivotnih uslova u ruralnim podrué¢jima);

- ekoloski (o€uvanjem prirodnih ekostistema, biodiverziteta i
predela).

Pitanje zastite prirodne okoline sa jedne strane ukljuCuje mere
unapredenja zdrave poljoprivredne proizvodnje kao $to je investiranje u
napredne tehnologije. Sa druge strane to se odnosi na mere koje
omogucavaju farmerima da upravljaju resursima kako bi se ocuvalo
bogatstvo ruralnih predela i biodiverziteta. Neophodno je naglasiti da
obracanje paznje na prirodnu okolinu ne znaci kori$¢enje zastarelih metoda,
ve¢ da se, recimo kod organske proizvodnje koriste savremeni, ali prirodni
metodi zaStite biljaka koji ne ukljuCuju pesticide. Primetno je i paZljivo



Strategija proizvodnje juneceg mesa od farme do trpeze i zastita potrosaca 19

odmeravanje potencijalnih prednosti i rizika KkoriS¢enja genetski
modifikovane hrane. Veoma je mali broj proizvoda od koji su odobreni.
Svaki odobreni proizvod je detaljno ispitan i proveren od nezavisnih
organizacija i kompetentnih naucnika koji su dali svoje misljenje. Odobrenje
je potrebno pre svakog zapolinjanja bilo kakvih istraZivanja genetski
modifikovanih organizama ili hrane, odnosno njihovog »pustanja« u
prirodnu sredinu. Nema razlike da li se radi o hranivima za Zivotinje ili o
proizvodima od Zivotinja. Takode potrebno je da prode deset godina do
uvodenja kao i informisanje Siroke javnosti i uvazavanje misljenja potrosaca.
Takva hrana i proizvodi moraju biti vidno obeleZeni da poti¢u od genetski
modifikovanih organizama ili da u sebi sadrze njihov deo ¢ak i onda kada
zbog tehnoloskog procesa prerade to nije moguce egzaktno dokazati.
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Strategy of production of beef from
farm to table and protection of
consumers

B. MISCEVIC, S. ALEKSIC, M.M.PETROVIC, R. LAZAREVIC, S.
JOSIPOVIC, P. RADETIC, V. PANTELIC, DUSICA OSTOJIC, TATJANA
SMILJAKOVIC

Summary

In the future value of cattle and products will be in direct relation to
quality presented to consumers. Consumer demands differ depending on the
culture, location and social conditions. However, since World is becoming
»globally speaking« smaller consumer attitudes in regard to the definition of
high quality meat is becoming uniform. In order to maintain and preserve the
health of consumers huge amounts of money are spent on finding out new
methods for detection and prevention of animal diseases and improvement of
crop production. So, in the period 2002-2006 budget of 685 million EUR has
been approved for research of the food quality and consumer safety. Average
consumption of beef in EU is approx. 15 kg and is now recovering from
drastic decrease because of BSE in the period 1996-2001. Total number of
livestock is approx. 91-92 million heads, and production of beef is approx.
8,2 million tons. Directives in legislation relating to production of safe food
date from 1960 were intensified in 1990 especially because of BSE
incidence in 1994, It is considered that food will be safe if animals are
healthy. Healthy doesn't relate only to their health condition but also to the
natural methods of breeding of livestock. By maintaining good veterinary
practice we aim to improve the general health condition of animals. Potential
incidences of diseases are monitored carefully and isolated and spreading of
such diseases prevented as much as possible. Projections in cattle production
are made mainly as plans for twenty year period. There is a great pressure on
producers relating to use of natural resources. Until 2002, it was anticipated
that demand for livestock products would have been increased mainly
because of increase in population. Problem occurs because increase of
number of animals in rural regions and suburban city areas involves higher
risk of spreading of disease. Also, there is the issue of adequate waste
storage.

Key words: meat; quality; cattle; food safety
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