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Apstrakt: Cilj rada je bio da se prikazu rezultati ispitivanja uticaja
razli¢itih genotipova na kvalitet trupa i mesa svinja. VrSena je disekcija Cetiri
glavna dela trupa, (n=67) da bi prikazali udeo tkiva u osnovnim delovima
polutki. Tako je ispitivan kvalitet svinjskih trupova tri genotipa i to: jedna Cista
rasa, §vedski landras (SL) i dve hibridne kombinacije sa durokom i pietrenom
(VI x SL) x D i (VJ x SL) x P. Mesnatost svinjskih polutki utvrdjena
parcijalnom disekcijom za Svedski landras je iznosila 51,30%, trorasnu
kombinaciju sa durokom 56,04% i trorasnu kombinaciju sa pietrenom 58,55%.
Isto tako, ustanovljeno je da genotip svinja ima uticaj i na kvalitet mesa, jer je
trohibridna kombinacija sa pietrenom (genotip C) imala najmanji udeo
slobodne masti, najslabije izrazenu boju kao i najmanju SVV, a ve¢i udeo
pepela u poredjenju sa rezultatima ostalih ispitivanih genotipova (1,22; 0,27;
46,501 1,17)

Kljuéne reci: svinja, genotip, kvalitet trupa, kvalitet mesa

Uvod

Danas se u inostranoj i domacoj praksi sve veca paZnja posvecuje
razli¢itim modelima ukrStanja u cilju postizanja efekta heterozisa tj. povecanja
procenta mesa u trupu, a samim tim i povecanju obima proizvodnje u mesnoj
industriji. Tako, objavljena su brojna istrazivanja o uticaju genotipa na kvalitet
trupa i mesa svinja. (Pajki¢ 1996, Tomovi¢ 2002; Timanovi¢ 2003, DZini¢ i
sar., 2003; Tomovié i sar., 2003, Fisher i sar. 2003; Dzini¢ i sar., 2004,;DzZinié
2005, Okanovic¢ i sar., 2006, Radovi¢ i Popov 2006, Kovcin i sar., 2006)
Takodje i1 nasa predhodna istrazivanja (Kosovac i sar., 2002; Kosovac i sar.,
2007; Kosovac i sar., 2007; Kosovac i sar., 2007.) potvrdjuju rezultate
istrazivanja drugih autora o uticaju rase odnosno genotipa na kvalitet trupa i
mesa kod svinja.
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Tako, u =zemljama sa tradicionalno razvijenom svinjarskom
proizvodnjom mnogo je radjeno na razradi skra¢ene metode za utvrdjivanje
kvaliteta trupa. U tu svrhu Savet EU (1992) je preporucio posebnu metodu
disekcije koju su detaljno opisali (Walstra i Merkus 1996). Ova saznanja o
znacaju i potrebi ocene kvaliteta trupa bila su i povod da se u ovom radu, kao
delu Sirih ispitivanja utvrdi razlika u kvalitetu trupa svinja jedne Ciste rase:
$vedski landras (SL),i dve kombinacije tovljenika trorasnih hibrida dobijenih
ukr$tanjem svinja rase durok, pietren, veliki jorkSir i svedski landras u
kombinaciji: (SLxVJ)x Di (SLxVI)x P.

Materijal i metod rada

U ovom radu izvrSeno je komparativno ocenjivanje kvaliteta trupova
svinja po proceduri preporuc¢enoj u EU gde je nakon hladjenja odredjen kvalitet
polutki, odnosno prinos mesa u polutkama metodom parcijalne disekcije
(Commission Regulation (EC) No 3127/%4......... 1994) koju su detaljno opisali
Walstra and Merkus (1996).

Ispitivanje je vrSeno na tri genotipa svinja, od Cega je jedna Cista rasa
§vedski landras (SL), grupa A; n=20 i dve kombinacije svinja trorasnih hibrida:
(veliki jorksir x §vedski landras) x durok (VJ x SL) x D, grupa B; n=22 i
(veliki jorksir x §vedski landras) x pietren (VJ x SL)x P, grupa C; n=25.

Na 67 trupova izraCunate su prosecne vrednosti: masa miSic¢a u trupu,
masa koze sa potkoznim masnim tkivom (KoPo), masa intermuskularnog
masnog tkiva (IMMT) kao i mesnatost trupova.

Uzorci karakteristi¢ni za kvalitet mesa su uzeti sa dugog ledjnog
misi¢a (Musculus longissimus dorsi-MLD), u visini izmedju 13. i 14.
rebra. Sadrzaj vode odredjen je rerferentnom JUS ISO 1442 metodom (1998), a
sadrzaj slobodne masti odredjen je referentnom JUS ISO 1444 metodom
(1998). Sadrzaj ukupnog pepela je odredjen metodom zarenja JUS ISO 936
(1999). Sposobnost vezivanja vode metodom po  Grau i Hamm-u izrazene u
% vezane vode, boja mesa je odredjena na osnovu apsorcije vodenog ektrakta
mesa metodom po Hartu (Rede i Raheli¢ 1969) a a ukupni pigmenati metodom
po Horsney-u (Rede i Rahelic¢ 1969).

Dobijeni podaci statisticki su obradjeni metodom analize varijanse, a
statistiCka znacCajnost razlika izmedju srednjih vrednosti ispitana je Tukey-
testom.Statisticka obrada podataka izracunata je pomocu kompjuterskog
programa Stat. Soft. 7.1 (2007).

Na 67 trupova izraunate su prosecne vrednosti: masa misica u trupu,
masa koze sa potkoznim masnim tkivom (KoPo), masa intermuskularnog
masnog tkiva (IMMT) kao i mesnatost trupova. Odredjen je prinos mesa
metodom parcijalne disekcije Walstra and Merkus, (1996).
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Rezultati ispitivanja i diskusija

Prose¢na masa svinjskih trupova (tabela 1) je bila razlic¢ita (39,91; 38,32
140,53 kg). Medjutim, ispoljene razlike prosecnih vrednosti nisu bile statisticki
znacajne (p>0,05).

Dalje, iz rezultata prikazanih u tabeli 1se vidi da je najvece ucesée buta
u polutci ispoljeno kod trorasnih hibrida sa pietrenom (SLxVJ) x P ( 25,85%),
a najmanji kod polutki svinja trorasnih hibrida sa durokom (SLxVJ) x D
(22,17%). Dobijene razlike su bile statisticki vrlo znaéajne (**p<0,01).
Ustanovljene su i statisticki znacajne razlike (*p<0,05) apsolutnog udela TRD
izmedju $vedskog landrasa (SL) i trorasne kombinacije sa durokom
(VIxSL)xD.

Tabela 1. Uticaj genotipa na variranje ¢etiri najznacajnija dela polutke odredjen metodom
parcijalne disekcije
Table 1. Effect of genotype on variation of four major carcass parts determined by method
of partial dissection

Genotip/ Masa But/ Plecka/ LSD TRD
Genotype polutki/ | Leg Shoulder
Carcass
mass
n (kg) kg % kg % kg % kg %
SL 20 | x | 39,91 8,96° | 22,60°% | 465 | 11,68 | 6,44 | 16,13 | 4.60° | 11,53
Sd | 1,82 0,47 0,69 0,20 [ 0,66 049089 |030 [0,76
(VIXSL)xD | 22 [ x | 3832 [849% [ 2217 4,75 ] 12,39 | 6,15 | 16,04 | 4,16° | 10,88
Sd | 1,61 0,37 0,51 0,40 [ 1,01 [0,50]087 |023 [0,59
(VIxSL)xP | 25 [ x | 40,53 10,48 | 2585 | 4,86 | 11,98 | 6,11 | 15,07 | 4,30™ | 10,64
Sd | 2,02 0,76 1,02 0,53 109 ]046] 088 |035 |0,99

a-c- signifikantnost na nivou/ significance at the level of 0,05 (*p<0,05)
A-C signifikantnost na nivou/ significance at the level of 0,01(**p<0,01)

Testiranjem razlika udela pojedinih tkiva u osnovnim delovima polutki
(tabela 2) ustanovljena je visoko znac¢ajna signifikantnost (***p<0,001) samo za
apsolutni prinos misi¢nog tkiva u butu, i to izmedju trorasne kombinacije sa
pietrenom (8,01 + 0,77) i ostalih ispitivanih grupa (6,55 = 0,43 i 6,56 + 0,34).
Najmanje relativno uc¢esée misi¢nog tkiva u plecki i ledjnom delu (61,38 % =+
2,20 i 59,77 % + 2,33) ispoljeno je u polutkama Svedskog landrasa, a
ustanovljene razlike prosecnih vrednosti su bile statisticki vrlo znaCajne u
poredjenju sa dobijenim prose¢nim vrednostima za ostale ispitivane genotipove.
Disekcijom buta, plecke i ledjnog dela na pojedina tkiva, ustanovljeno je da su
tovljenici Ciste rase Svedkog landrasa imali vec¢i udeo koze sa potkozno masnim
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tkivom u poredjenju sa dobijenim prosecnim vrednostima ispitivanih trorasnih
kombinacija, i te razlike su bile znacajne i vrlo znacajne (*p<0,05; **p<0,01)

Tabela 2. Srednje vrednosti rezultata ispitivanja cetiri osnovna dela polutki utvrdjene
parcijalnom disekcijom

Table 2. Mean values of investigation results obtained for four major carcass parts
determined by method of partial dissection

BUT PLECKA LSD TRD
LEG SHOULDER  LSD TRD
Svojstvo/  Genotip/
Trait Genotype x(kg) x(%) X(kg) x(%) x(kg) X (%) x(kg) X (%)
A 6,55 73,12 2,86 61,38% 3,85 59,77 2,55 55,68
Misiéno £043 224 0,15 +£220 +044 £233 0,15 3,62
tkivo/
Muscle 6,56 77,25 3,17 66,78 3,91 63,665 238 5729
tissue B 40,34 +1,07 034 +2,10 +0,33 +£245 0,15 3,78
801 7646 328 67,59 388 63,645 256 59,70
C £0,77 +4,76  +034 +466 021  +£345 0,19 +4,04
1,424 1592*% 1,11 20,65 1,25  19,61** 1,48 32,25
KoPo A 0,12 +1,49  +0,12 +2,05 0,10  +2,01  +020 2,82
0,96 11,61 0,88  18,58"*B 0,888  1435%B 1 17* 26,568
B £0,04 £0,51  +0,15 3,15 0,14 2,10 0,23 £2,04
1,29%8 12.43%4B 086 17,68  0,96"4B 153AB 1213 27 99PAB
C 0,34 +323 027 +437 027 43,59  +020 +2,94
0,16 1,81 0,12 26 0,20 3,09 022 4,87
IMMT A £0,07 0,85 0,05 1,18 0,07  £0,99  +0,07 =128
0,11 1,43 0,12 2,57 0,15 2,42 030 724
B £0,06 £0,66  +0,04 +1,02  +0,07 *1,18  £0,10 £230
027 226 0,15 3,09 0,17 2,71 021 4,81
C £0,19 +1,88  +0,08 +1,36 20,09  +134 20,08 =£1,54
Kosti/ 0,80 8,96 0,55 11,91 1,10 17,3 0,32 695"
Bones A 0,08 +0,63  +0,03 +0,94 40,05  +1,49  +0,04 +0,79
0,83 9,79 0,55 11,76 1,18 1925 035 838"
B £0,07 £0,83  +0,11 244 0,13  =1,19 0,04 =1,16
0,80 8,43 0,59 11,5 1,09 17,99 031  7,26%
C £0,08 +0,83 0,10 +123 0,09  +1,83 0,02 +0,80

a-c- signifikantnost na nivou/ significance at the level of 0,05 (*p<0,05)
A-C signifikantnost na nivou/ significance at the level of 0,01(**p<0,01)
x-z signifikantnost na nivou/ significance at the level of 0,001(***p<0,001)
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Ustanovljene razlike proseénih vrednosti udela IMMT i kostiju,
izmedju ispitivanih genotipova nisu ustanovljene statisticki znaCajne razlike
(p>0,05).

Uces¢e misi¢nog tkiva trupovima prikazano je u tabeli 3. Tovljenici
trorasnih hibrida (grupa B i C) sadrzavali su viSe miSi¢cnog tkiva (56,04 i
58,55%) u odnosu na tovljenike SL. Ustanovljene razlike su bile visoko i vrlo
visoko znacajne (**p<0,01 1 ***p<0,001).

Tabela 3. Srednje vrednosti o apsolutnom i relativnom udelu mesa u polutkama, utvrdjeno
parcijalnom disekcijom

Table 3. Mean values of absolute and relative share of meat in carcass sides, determined by
method of partial dissection

Pokazatelj/Parameter

Genotip/ Genotype Prinos mesa u polutkama (kg)/ | Prinos mesa u polutkama (%)/
Meat yield of carcass sides Meat yield of carcass sides
(kg) (%)
A 15,76 + 1,08 5130 + 1,61
B 16,52 = 0,86 56,04 + 1,68
C 1825 + 1,16 58,55 £ 2,85
A-B NZ *ok
A-C *kk *k ok
B-C * NZ

NZ- p>0,05; **p<0,01; ***p<0,001

U istrazivanjima Fishera i sar. (2003), Timanovica (2003), Dzini¢ i
sar. (2003), Tomovic i sar.(2003), Dzini¢ (2005), Okanovica i sar. (2006),
Radovié¢ i Popov (2006) rezultati prinosa miSi¢émnog tkiva u trupu ispitivanih
rasa su u priblizni na§im rezultatima, a manji su od rezultata koje navodi
Kovéin i sar.(2006) i Zeki¢ i sar., (2007) a koji su u svojim istrazivanjima
ustanovili mesnatost svinja rase durok 59,8% a takodje i znatno veci udeo
misi¢nog tkiva u odnosu na rezultate nasih istrazivanja kod $vedskog landrasa
62,1%. Sto se ti¢e podataka o udelu misi¢nog tkiva u osnovnim delovima trupa
mozemo zakljuciti da su rezultati nasih ispitivanja o udelu mesa u butu i TRD
vedi (73,12; 77,25 1 76,46%) i TRD (55,68; 57,29 i 59,70%) veci u odnosu na
rezultate ispitivanja ostalih autora gde se udeo misi¢nog tkiva u butu kretao u
granicama od 66,48 do 69,89%. Dok su Tomovi¢ (2002) i Pajki¢ (1996) utvrdili
veci udeo misi¢nog tkiva u plecki (68,4 i 68,4%) u odnosu na dobijene rezultate
u nasim ispitivanjima (61,38; 66,70 1 67,59%).

Rezultati ovog rada pokazuju da se grla trorasnih hibrida (VJ xSL)x P
odlikuju ve¢om mesnatoscu od tovljenika Svedskog landrasa i trorasnih hibrida
(VIxSL)x D.
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Ispitivanjem tehnoloskog kvaliteta i hemijskog sastava MLD (tabela 4)
nisu ustanovljene statisticki znacajne razlike (p>0,05) u sadrZaju vode izmedju
ispitivanih genotipova (73,60 1 74,01%).

Tabela 4. Srednje vrednosti rezultata ispitivanja nekih pokazatelja tehnoloskog kvaliteta i
hemijskog sasatava MLD-a ispitivanih genotipova

Table 4. Mean values of investigation results of some parameters of technological quality
and chemical composition of MLD from investigated genotypes

Genotip/ Broj/ | Pokazatelj/ | Hem.sas./Chem.composit | SVV/ Boja/ Ukupni
Genotype | No. Indic. Voda/ | Mast/ | Pepeo/ | WBC Color pigm./
Water | Fat Ashes Total
pigm.
A X 73,60 | 1,64% | 1,15 48,27 0,68 28,30
Sd 050 |057 |125 | 4,13 1,09 4778
B X 73,63 | 2,19° | 1,14 | 51,04 0,33 27,36
Sd 1,26 0,63 0,05 5,95 0,11 5,00
C X 74,01 [ 1,22° [ 1,17 [ 46,50 0,27 23,66
Sd 0,88 0,46 0,05 0,99 0,02 3,76

a,b,c,d — Signifikantnost na nivou/ Significance at the level 0,05 (*p<0,05)

Meso svinja trorasne kombinacije sa pietrenom (VJ x SL) x P (genotip
C) imalo je najmanji udeo slobodne masti, najslabije izrazenu boju kao i
najmanju SVV, a veéi udeo pepela u poredjenju sa rezultatima ostalih
ispitivanih genotipova (1,22; 0,27; 46,50 i 1,17). Medjutim, ustanovljena je
znacajnost na nivou od 5% samo u udelu masti, i to izmedju genotipa C i B
(1,22 1 2,19%). U istrazivanjima Timanovica (2003), Dzini¢ i sar. (2003),
DzZini¢ i sar. (2004), Tomovié i sar. .(2003) te Jukna i Jukna (2005) velina
obelezja tehnoloSkog kvaliteta i hemijskog satava mesa bila je slicna naSim
rezultatima, s tim S$to je u nasim rezultatima dobijeni procenat gubitka vode bio
vecli.

Koeficijenti korelacije izmedju % mesa odredjenog metodom parcijalne
disekcije i nekih pokazatelja tehnoloskog kvaliteta i hemijskog sastava mesa
ispitivanih genotipova svinja prikazani u tabeli 5 i uglavnom su niski. Jedino je
veci koeficijent korelacije utvrdjen izmedju procenta mesa i sadrZaja boje za
svinje genotipa E i iznosi 0,78.
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Tabela 5. Koeficijenti korelacije izmedju % mesa u polutkama (disekcija) i nekih
pokazatelja tehnoloskih kvaliteta i hemijskog sastava MLD-a ispitivanih genotipova svinja
Table 5. Correlation coefficients between % of meat in carcass sides (dissection) and some
indicators of technological quality and chemical composition of MLD from investigated
genotypes

Genotip/ Voda/ Mast/ Fat Pepeo/ SVV/ Boja/ Uk.pigmen./
Genotype Water Ashes WBC Colour Total pigm.
A -0,12 -0,24 -0,47 -0,50 -0,55 0,47
B -0,20 0,64 0,37 -0,19 0,26 0,37
E -0,24 0,17 0,03 -0,46 0,78 -0,65
3 W
Zakljucak

Na osnovu istrazivanja kvaliteta svinjskih trupova Svedskog landrasa i
trorasnih hibrida (VJ x SL) x D i (VI x SL) x P moZe se zakljuéiti sledeée:
Genotip svinja u tovu znacajno je uticao na kvalitet trupa. Najveci relativni
prinos buta (25,85%) utvrdjen je u trupovima genotipa E-(VJ x SL) x P a
najveéi udeo plecke (12,39%) bilo je u trupovima genotipa B-(VJ x SL) x D.
Tovljenici §vedskog landrasa imali su najveci relativni udeo LSD i TRD (16,13
111,53%).

Udeo misi¢nog tkiva u butu i LSD bio je veci kod meleza sa durokom
(77,25 1 63,66%) u odnosu na Svedskog landrasa i trorasne kombinacije sa
pietrenom a najvece uceSc¢e misicnog tkiva kod pleckii TRD (67,59 1 59,70%)
bilo je u trupovima trorasne kombinacije sa pietrenom.

Mesnatost svinjskih polutki utvrdjen parcijalnom disekcijom, za Svedski
landras je iznosila 51,30%, trorasnu kombinaciju sa durokom 56,04% i trorasnu
kombinaciju sa pietrenom 58,55%. Meso svinja trorasne kombinacije sa
pietrenom (VJ x SL) x P (genotip C) imalo je najmanji udeo slobodne masti,
najslabije izrazenu boju kao i najmanju SVV (1,22; 0,27; 46,50) a veci udeo
pepela (1,17) u poredjenju sa rezultatima ostalih ispitivanih genotipova.
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Quality of pig carcass and meat of different
genotypes

O. Kosovac , N. Stanisié, B. Zivkovié C. Radovié,S. Pejci¢
Summary

Objective of this paper was to present results of investigation of
different genotypes on quality of pig carcass and meat. Dissection of four main
carcass parts was performed (n=67) in order to present share of tissue in main
carcass parts. The quality of pig carcasses was investigated on three genotypes:
Swedish Landrace (SL/SL) and two hybrid combinations with Durroc and
Pietrain (VJ/LW x SL/SL) x D and (VI/LW x SL/SL) x P. Meat yield of pig
carcass sides was determined by partial dissection and for Swedish Landrace it
was 51,30%, and for three breed combination with Durroc 56,04% and for three
breed combination with pietrain 58,55%. It was established that genotype of
pigs in fattening influenced the quality of meat, since the three breed
combination with Pietrain (genotype C) had the lowest share of free fat, the
poorest colour and the lowest WBA, and hihger share of ashes compared to
results obtained for other genotypes (1,22; 0,27; 46,50 and 1,17)

Key words: pig, genotype, carcass quality, meat quality
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